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Luce è ottenuto dalla frangitura contemporanea
di olive fresche (70%), limoni (10%) e arance (20%).
La lavorazione avviene in un unico gesto,
senza aggiunta di aromi o additivi, per preservare
la freschezza autentica delle materie prime.

Al naso si apre con note agrumate vivaci,
intrecciate al verde dell’oliva fresca. 
Al palato è armonico, con equilibrio
tra la morbidezza dell’olio EVO
e la brillantezza luminosa degli agrumi.

Perfetto a crudo su carpacci di pesce,
crostacei e insalate.

Ideale per le cotture al cartoccio o sotto sale. 
Si sposa con verdure di stagione,
formaggi delicati e carni bianche. 

A sorpresa, dona vivacità a macedonie,
sorbetti e dolci semplici.

Condimento ottenuto
dalla frangitura contemporanea 
di olive e agrumi.
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